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雾化好的饵料马铃薯全粉生产商

发布日期: 2025-09-22

马铃薯加工产品中除了薯条、薯片、淀粉还有一大类就是全粉。因它的产量和市场刚需较小，有
业界人士称全粉是马铃薯加工业的“鸡肋”。其实，这是对全粉营养价值及全粉市场的严重低估。
马铃薯全粉包括颗粒全粉和雪花全粉。其成品主要以马铃薯细胞单体或几个细胞的聚合体的形态
存在的，被称之为马铃薯“颗粒”全粉；以滚（辊）筒干燥的方式获得，其成品形体象“雪花”
片状的，被称之为马铃薯雪花全粉。据营养学家介绍，马铃薯全粉是一种低脂肪、低糖分、低热
量、高蛋白的食品原料，并在很大程度上保存了马铃薯中高含量VB1、VB2、VC和矿物质钙、钾、
铁等营养成分，可制成从婴儿到老年各个不同年龄阶段的营养食品。马铃薯全粉具有产品复原效
果好、口味正等特点。雾化好的饵料马铃薯全粉生产商

我国马铃薯全粉的80%主要用于生产膨化食品，譬如膨化薯条、薯片等休闲食品。其实，作为
一种营养丰富的高级食材原料，全粉还有很多想象空间。以全粉为原料，经科学配方，添加相应
营养成分，可制成全营养、多品种、多风味的方便食品，譬如雪花片类早餐粥、肉卷、饼干、牛
奶土豆粉、肉饼、丸子、饺子、酥脆魔术片等，也可以全粉为“添加剂”制成冷饮食品、方便食
品、膨化食品及特殊人群（血脂高症、糖尿病人，老年、妇女、儿童等）食用的多种营养食品、
休闲食品等。所以，马铃薯全粉的市场前景非常广阔。雾化好的饵料马铃薯全粉生产商马铃薯全
粉生产过程：清洗马铃薯经干式除杂机除去沙土和杂质，随后被送至滚筒式清洗机中清洗干净。
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随着马铃薯全粉添加量增加，己醛、2-戊基呋喃、苯乙烯、反-2-庚烯醛、正己醇、壬醛、3-
辛烯-2-酮、苯甲醛、3,5-辛二烯-2-酮、α-松油醇的相对含量上升，而邻二甲苯、柠檬烯相对含
量下降。以下风味化合物的变化，使生鲜面风味随着马铃薯粉的添加量增加，更加的浓郁和丰富。
戊醛、二甲基二硫醚、反-2-戊烯醛、反-2-己烯醛、正戊醇、2-辛酮、辛醛、香茅醛、癸醛、苯
乙醛、反,反-2,4-壬二烯醛、己酸只在马铃薯全粉添加量为40%时能够检测到；3-辛烯-2-酮、苯
甲醛、3,5-辛二烯-2-酮和α-松油醇只在马铃薯生鲜面中检出，在小麦生鲜面中未检测出。

马铃薯全粉在食品中的应用：馒头是我国居民必不可少的主食，是马铃薯主粮化的重要研究
方向。将马铃薯全粉与小麦粉混合，当马铃薯全粉添加比例为20%时，馒头的弹性、回复性及感官
评价高，超过20%后评分下降，馒头的感官品质变差。研究表明，混合35%马铃薯全粉的复配粉中
加入6.5%的谷朊粉可以达到馒头专业用粉要求。研制马铃薯全粉馒头，得出添加全粉23.69%、酵
母0.42%、水82.44%，发酵31.12  min为马铃薯全粉馒头工艺条件。研究了较高占比马铃薯全粉馒
头，得出添加马铃薯全粉30%、谷朊粉7%、酵母0.8%、泡打粉1.1%，面团醒发50  min后制作的馒
头比容和感官评分高。多位学者研究结果表明，添加马铃薯全粉会导致馒头变硬、弹性和亮度降
低，但能改善馒头的口感和风味。马铃薯全粉是一种低脂肪、低糖分、低热量、高蛋白的食品原
料。
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全粉被国内外营养学家誉为“十全十美的食物”。此外，马铃薯全粉几乎具备了人体所需要
的各种营养元素，同时，马铃薯全粉是新鲜马铃薯的脱水制品，它包含了马铃薯除薯皮以外的全
部干物质。由于其加工过程中很大限度的保持了马铃薯细胞颗粒的完好性，因此，复水后的马铃
薯全粉具有新鲜马铃薯蒸熟后的营养、风味和口感。现在，我国的马铃薯全粉年生产能力在45万
吨以上，而实际产量在10万吨左右。全粉加工占我国马铃薯加工业的6-8%。我国的全粉加工主要
采用欧洲的设备和工艺，其加工以新鲜马铃薯为原料，经清洗、去皮、挑选、切片、漂洗、预煮、
冷却、蒸煮、捣泥等工艺过程，然后脱水干燥成为好的全粉产品。马铃薯全粉是只次于纤维素的
第二大碳水化合物来源；雾化好的饵料马铃薯全粉生产商

马铃薯全粉为原料，可制成饼干等。雾化好的饵料马铃薯全粉生产商

我国全粉的80%主要用于生产膨化食品，譬如膨化薯条、薯片等休闲食品。其实，作为一种营
养丰富的高质量食材原料，全粉还有很多想象空间。近年来，我国推行马铃薯主食化以来，马铃
薯从简单用作炒菜到做成主食、小吃、休闲食品，日益丰富着中国人的餐桌，成为继小麦、水稻、
玉米之后的第四大主粮。在加工领域，食品科研人员以马铃薯全粉和鲜薯为原料，研发出了很多
马铃薯主食化产品，主要有四大类。那么这四类究竟指的是哪些呢？各位知道么？雾化好的饵料
马铃薯全粉生产商

甘肃爱味客马铃薯加工有限公司属于食品、饮料的高新企业，技术力量雄厚。是一家有限责
任公司企业，随着市场的发展和生产的需求，与多家企业合作研究，在原有产品的基础上经过不
断改进，追求新型，在强化内部管理，完善结构调整的同时，良好的质量、合理的价格、完善的
服务，在业界受到宽泛好评。公司业务涵盖马铃薯雪花全粉，马铃薯粉，马铃薯全粉，马铃薯颗
粒粉，价格合理，品质有保证，深受广大客户的欢迎。爱味客顺应时代发展和市场需求，通
过**技术，力图保证高规格高质量的马铃薯雪花全粉，马铃薯粉，马铃薯全粉，马铃薯颗粒粉。


